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@ Mundo

)11 Introducen productos de Ecuador en oferta gastronomica de restaurantes de EE.UU

Degustan sabor ecuatoriano
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La embajadora de Ecuador en EE.UU, Nétha/ie Cely (c),
comparte un momento con invitadas especiales.

Invitados a la cena organizada por la Oficina Comercial en Chicago, con la colaboracion del Kendall College y la UDLA.

REDACCION EL NORTE
periodistas@elnorte.ec
@elnorteadiario

CHICAGO

RO ECUADOR a través de

su Oficina Comercial en
Chicago con la colaboracion
del Kendall College y el equi-
po de su filial en Ecuador de
la Universidad de Las Améri-
cas, UDLA, encabezado por

los chefs Carlos Gallardo y  B& g § | Atlin con Attn con maracuy, uno de los
Andrés Granja, realizaron un  Chefs del Kendall College y de la Universidad de las Améri- Antonio Ruales, director Ejecu- maracuya platos preparados por los chefs
evento de degustacion gas-  cas, UDLA. Fotos: Cortesia tivo de Pro Ecuador destact la de la UDLA. Una de las delicias
tronémica ecuatoriana en alianza estratégica con Kendall degustadas.
Chicago del 21 al 25 de julio. cipal de los eventos fue crear  tipo gourmet, en el marco del College para promocionar la

una concientizacion de las  proyecto de rescate de los sa- oferta exportable de Ecuador a @ ®

EVENTO. A lo largo de la
‘Semana del Ecuador’ se
realizaron diferentes eventos
educativos y demostrativos
tales como cenas, degusta-
cionesy charlas, enlos que se
promaocionaron y se prepara-
ron productos ecuatorianos
como atln, corvina, camaron,
vegetales andinos, frutas tra-
dicionales, chocolate, entre

riquezas culinarias que tiene
Ecuador dentro de la comu-
nidad educativa y de la in-
dustria de restaurantes en los
EE.UU, al tiempo de introducir
los productos ecuatorianos
en la oferta gastrondémica de
los restaurantes de EE.UU.

Dentro de las actividades mas
relevantes que se celebraron
se encuentran la cena de

bores tradicionales del Ecua-
dor, liderado por el chef Car-
los Gallardo, quien a su vez es
el presidente de la Asociacion
de Chefs del Ecuador.

ASISTENTES. La cena de
gala, realizada el 24 de julio,
conté con la presencia de
la embajadora del Ecuador
en EEUU, Nathalie Cely y el

EE. UU y al resto del mundo.

tes autoridades de la alcaldia
de Chicago, Gobernacion de
lllinois, Kendall College, repre-
sentantes de las mas impor-
tantes empresas vinculadas a
la importacién de productos
ecuatorianos, chefs profesio-
nales entre otros.

otros. galay una demostracion gas-  director ejecutivo de PRO Corvina, La demostracion la realizaron los
trondmica que incluyé la pre-  ECUADOR, Antonio Ruales, eb plato chefs ecuatorianos, Carlos Gallardo,
FINALIDAD. El objetivo prin-  paracion de diferentes menis ~ Ademas estuvieron presen- ial Andres Granja, Luis Narvaez, entre
especia otros. Al evento asistieron alrededor
UN AMENO ENCUENTRO de unas 150 personas.
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: Lomo fino Lomo fino con salsa de chocolate,
e Humboldt De la Torre (i), Veronica Rivera, el chef Luis Narvéez, | e Representantes de la Oficina Comercial del Ecuador, OCE, en Chicago, consalsade grt]r:fsdg éo|; Blgtfz preparados por los
Borys Mejia, Antonio Mejia y Hugo Granja participaron en el evento | junto al presidente de la Asociacion de Chefs del Ecuador, Carlos Gallardo, chocolate '
de degustacion gastronémica ecuatoriana que se realizo del 21 al | Andrés Granja y su equipo de Kendall College y Universidad de las Amé-
25 de julio. ricas, UDLA,




